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1. RACCONTO E SERVITO

ALIOSTERIA

INIZIAR RACCONTANDO - ANTIPASTI

Quadro d'artista 14 €
Battuta di fassona con le sue salse

Tagliere Allosteria 20 €

Salumi pregiati, battuto di lardo e pancetta,

squacquerone con 6 gnocchi e 6 tigelle

LE PRIME PAGINE - 1 PRIMI

L.a nobile ed il croccante 13 €

Tortellacci ripieni di mortadella “La Centenaria”

con granella di pistacchi

L.e zucche son desideri 13 €

Tortelloni di zucca della tradizione emiliana
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IL RACCONTO SI FA SERIO - 1 SECONDI

Un tuffo in Romagna 17 €
Filetto di mora romagnola laccato al miele
con pancetta croccante e salsa alla senape

Sapori di casa 15 €

Polpette di bollito tradizionale con salsa verde

PERSONAGGI COLLATERALI - T CONTORNI

Sempre buone 5€
Patate al forno

Misto per verdure 5€
Ratatouille di verdure di stagione

LIETO FINE - 1 DOLCI

Nata In Italia 6 €
Zuppa inglese
Quasi una Barozzi 6 €

Torta Tenerina al mascarpone




